
    

Suivant arrivages et effectifs                                        En vert : Plat végétarien 

           Agent comptable : Mme De Taddéo                                                                                                                                         Le Proviseur : Mr Tesson 

Semaine 13/2024 Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28  Vendredi 29 

Déjeuner 

 

Entrées 

-Céleri rémoulade 
-Betteraves en salade 
-Salade verte maison  
-Macédoine mayo 
-Salade pdt/ jambon 
 

-Salade Nantaise 
-Tomates en salade 
-Carottes râpées 
-Salade composée 
-Pomelos 

 
 

Crudités 
Salade composée 

-Salade 
pâtes/légumes 
-Salade composée 
-Concombre en salade 
-Salade verte maison 
-Pomelos 

-Salade de thon 
-Salade de choux/lard 
-Pâté de campagne 
-Tomates mozzarella 
-Salade composée 

Plats 
 

- filet de dinde sauce 
au poivre 
- Colin sauce 
normande 

- Garniture carbonara 
- Blanquette de 
poisson 
- Pâtes aux légumes 
curry 

 
    - Saucisse grillée 

- Poisson en sauce 

- Cuisse de Poulet 
- Poisson frais 
- Dal végétarien 

-Émincé de porc aux 
olives 
-Dos de lieu  sauce 
citron 

Légumes 

 
- Pommes sautées 
- Brocolis sautés 

 
- Spaghetti au beurre 
- Poêlée campagnarde 
 

 
- Petits pois à la 
Française 

 
- Semoule de 
couscous 
- Légumes couscous 

 
- Riz aux petits 
légumes 
- Salsifis sautés 

Fromages 
 

Fromage au choix 
 

Fromage au choix 
 

Fromage au choix 
 

 
Fromage au choix 

 

 
Fromage au choix 

 

Desserts 
- Dessert Bio 
- Corbeille de fruits 

- Flan pâtissier 
- Corbeille de fruits 

- Flan chocolat maison 
- Corbeille de fruits 

- Fromage aux fruits 
bio 
- Corbeille de fruits 

- Cocktail de fruits 
- Corbeille de fruits 

Dîner 

Entrée Salade bar Salade composée Pâté de foie  Crudités 

 

Plat Jambon grillé Tacos poulet Brochette de poisson Hachi Parmentier 

Légumes Purée de pdt Frites Printanière de 
légumes Salade 

Fromage   Yaourt  
Dessert Fruit Yaourt aux fruits Fruits Compote de fruits 

Menu du 25 au 29 Mars 2024 


